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2019



Schwäbische Kleinigkeiten
Frisch gebackene Brezel mit Butter a)g)  1,30

1 Paar Landjäger mit Essiggurke und Brot 1)4)8)  a)j)        3,30

1 Paar Bauernbratwürste 
warm oder kalt, mit Essiggurke und Brot 1)4)8)  a)j)       4,20

Deftige Vesper  (Brot inklusive)

Hausgemachter Wurstsalat 1)3)4)5) a)j)  6,80

Schweizer Wurstsalat 1)3)4)5) a)j)

(mit Käsestreifen)      7,40

Schwäbischer Wurstsalat 1)3)4)5) a)j)g) 
(mit Schwarzwurst)     7,00

Saurer Backstoikäs a)c)g) 
Schwäbisch, urig, mit Zwiebeln und Bauernbrot   5,90
                                              
„Sauhaufen“ 1)2)4)7) a)g)i)j)

Käsewürfel, Landjäger-Scheiben, Zwiebelringe,
milde Peperoni und Salzbrezeln  6,40

Ochsenmaulsalat mit Brot 1)6)8) a)i)j)  6,40

Portion Radi mit Butter a)g)   3,80

Spezialitäten aufs Brot
Obazda 
mit Zwiebelringen, deftig garniert a)c)g)  5,40

Griebenschmalz 1)3)9) a)j)

mit Brot und Zwiebelringen   3,20



Von den bayerischen Nachbarn
1 Paar Weißwürste 3)5)6) a)j) 
mit Händlmaier-Senf und frischer Brezel 
(täglich von 11.00 - 14.30 Uhr)    5,00

Gebackener Fleischkäs 
mit Essiggurke, Senf u. Brot 1)5)6)8)9) a)i)j)   4,40

Gebackener Fleischkäs 
mit Soße und Kartoffelsalat 1)2)3)5)6)8)9) a)i)j)   6,50 
Gebackener Fleischkäs 
mit Soße und Pommes frites 1)5)6)8)9) a)i)j)  6,50

Knackige Salate
Kleiner gemischter Salat a)j)g)  3,90

Großer gemischter Salat a)j)g)  5,20

Großer Salat 1)4)5)6)7)8) a)d)j)g)

mit Thunfisch  6,90

Großer Salat 1) a)j)g)

mit saftigen Hähnchenbruststreifen    7,20

Bauernsalat a)g)i)j)

Tomaten, Gurken, Blattsalat, Hirtenkäse, Oliven    6,90

Portion Kartoffelsalat 1)2)3)9 a)i)j)  3,20

Extras
1 Scheibe Brot a)g)  0,20

1 Brötchen 9) a)g)  0,40

Portion Knoblauch-Dip 1)7)8)9)   0,40

Beutel Ketchup oder Mayonnaise  0,20



 Frisch von Grill und Ofen
1 Rote mit Brötchen 1)3)5)6)9) a)j)c)f)g)h)i)   3,20

1 Currywurst mit Brötchen 1)3)4)5)6)9) a)i)j)c)f9g)h)  3,40

1 Currywurst mit Pommes 1)3)4)5)6)9) a)i)j)c)f9g)h)  5,50

2 Fleischküchle mit Soße und Brot 3)7)8) a)c)e)g)i)j)    4,80

2 Fleischküchle 
mit Soße und Kartoffelsalat 1)2)3)7)8)9) a)c)e)g)i)j)     6,70

2 Fleischküchle 
mit Soße und Pommes Frites 3)5)7)8)9) a)c)e)g)i)j)     6,70

Pulled Pork 
mit Pommes frites, Coleslaw und BBQ-Dip 1)3)8)9) a)c)g)j)i)   8,40

Gegrillter Schweinehals 
mit Brötchen und Kräuterbutter 1)3)8)9) a)i)j)c)g)  5,40

Gegrillter Schweinehals 
mit Kartoffelsalat und Kräuterbutter 1)2)3)8)9) a)c)g9i)j)   7,60

Gegrillter Schweinehals 
mit Pommes frites und Kräuterbutter 1)3)5)8)9) a)c)g)i)j)      7,60

Für unsere kleinen Gäste
Kinderschnitzel 8)9) a)c)f)g)h)

mit Pommes und Ketchup   4,90

Spätzle mit Soße 8)9) a)c)g)i)  3,20

Kinder-Pommes 8)9)  1,90

Kinder-Menü „Max“ 8)9) a)c)g)i)

Spätzle mit Soße, 0,3l Fanta 
oder 0,3l Apfelschorle, Lutscher   4,70

Kinder-Menü „Moritz“ 8)9) a)c)f)g)h)

Kinderschnitzel mit Pommes, 0,3l Fanta 
oder 0,3l Apfelschorle, Lutscher   5,90



Frittiertes
Portion Pommes frites 5)9)   3,20

Wilde Kartoffeln 
mit Knoblauch-Dip 1)7)8)9) c)g)j)  4,60

2 panierte Biergartenschnitzel 
mit Kartoffelsalat 1)2)3)8)9) a)c)f)g)h)   7,60

2 panierte Biergartenschnitzel 
mit Pommes frites 5)8)9) a)c)f)g)h)   7,60

2 panierte Biergartenschnitzel 
mit Spätzle und Soße5)8)9) a)c)f)g)h)   7,60

2 panierte Putenschnitzel 
(mit Sesam) mit Pommes frites 5)8)9) a)c)f)g)h)   7,60

Knusprige Flammkuchen
„Elsässer Art“
Rahm, Speck, Käse, Zwiebeln 11) a)g)    7,20

„Mediterran“ 
Rahm, Oliven, Tomaten, Ziegenkäse a)g)   7,20

„Lachs” 
Rahm, Lauch und Lachsstreifen 11) a)g)d)j)    7,50

Flammkuchen „Vegetarisch” 
Zucchini, Auberginen, Paprika, Zwiebel. 11) a)g)j)      7,20

Senioren-Menüs (kleinere Portionen)

Fleischküchle 1)2)3)7)8)9) a)c)e)g)i)j)

mit Soße und Kartoffelsalat 
oder Wurstsalat nach Wahl 1)3)4)5) a)f)i)j)  dazu 
1/4 Remstäler Wein weiß, rot oder Schiller 
oder 1 Franziskaner Weizen 0,5l  6,90



Vegetarisch
Gemüse-Maultaschen
mit Kartoffelsalat und geschmälzten Zwiebeln a)c)e)i)j))    6,20

Spinatstrudel, 
gefüllt mit Spinat und Hirtenkäse, 
dazu Tomatensalat 8)9)10)11) a)c)i)j)  5,70

Spinat-Semmelknödel
in würziger Gorgonzola-Soße, hausgemacht a)c)i)j)   5,80       

Wilde Kartoffeln 
mit Knoblauch-Dip 1)7)8)9) a)g)  4,60

Flammkuchen „Mediterran“ 
Rahm, Oliven, Tomaten, Ziegenkäse a)g)j)   7,20

Flammkuchen „Vegetarisch” 
Zucchini, Auberginen, Paprika, Zwiebel. 11) a)g)j)     7,20

Obazda 
mit Zwiebelringen, deftig garniert a)c)g)  5,40

Saurer Backstoikäs 
Schwäbisch, urig, mit Zwiebeln und Bauernbrot a)c)g) 5,90

Bauernsalat 
Tomaten, Gurken, Blattsalat, Hirtenkäse, Oliven a)g)i)j)  6,90

Kleiner gemischter Salat a)j)g)  3,90

Großer gemischter Salat a)j)g)   5,20

Süßes
Warmer Apfelstrudel 2)7)8)9) a)c)e)f)g) mit Vanillesoße   3,90

Kaiserschmarrn 2)7)8)9) a)c)e)f)g)l) mit Apfelmus   4,90



Heiße Getränke
Haferl Kaffee 2)6) g)    2,30

Großer Cappuccino 2)6) g)     2,60

Latte Macchiato 2)6) g)   2,60

Heimbs Tee 
Schwarztee C Darjeeling, Pfefferminz, 
Ingwer-Limone, Kamille, Rooibos Vanille,
Sommerfrische  2,30

Eiskaltes
Eiskaffee 2)6) c)g)    4,80

Zusatzstoffe und Allergene
 Zusatzstoffe Getränke:  1) = mit Konservierungsstoff   2) = mit Farbstoff   
3) = mit Geschmacksverstärker   4) = mit Phosphat   5) = mit Stabilisatoren   
6) = mit Coffein   7) = coffeinhaltig mit Süßstoff Aspartam
Zusatzstoffe Speisen:  1) = mit Konservierungsstoff   2) = mit Farbstoff   
3) = mit Geschmacksverstärker   4) = mit Phosphat   5) = mit Stabilisatoren   
6) = Antioxidationsmittel   7) = Süßungsmittel   8) = Säuerungsmittel   
9) = Verdickungsmittel   10) = Emulgatoren  11) = evtl. mit Spuren von Erdnüssen 

Allergene: a) = Gluten  b) = Krebstiere  c) = Eier  d) = Fisch  e) = Erdnüsse  
f) = Soja  g) = Milch incl. Milchzucker  h) = Schalenfrüchte, Nüsse  i) = Sellerie  
j) = Senf  k) = Sesamsamen  l) = Schwefelsulfit/Sulfite über 10mg/kg oder l.  
m) = Lupinen  n) = Weichtiere

Sekt
Riesling-Sekt, trocken
Remstalkellerei 0,75l  16,00

Riesling-Sekt Piccolo
Remstalkellerei  0,20l  5,50

Aperol Spritz 0,25l 5,20



Offene Weine & Schorle
 Stettener Wartbühl 1) l) 
Riesling QbA, trocken, Remstalkellerei             0,25l        3,80 
Gaispeter 1) l)

Schillerwein, QbA, halbtrocken, Remstalkellerei     0,25l   3,80
Schorndorfer Grafenberg 1) l)

Trollinger, Qualitätswein, 
halbtrocken, wenig Säure, Remstalkellerei   0,25l  3,80

Chardonnay QBA, trocken, im Stielglas 1) l) 0,25l   4,40

Sauvignon Blanc 1) l)

QBA, halbtrocken, im Stielglas 0,25l   4,40
Weinschorle 1) l)

weiß, rot oder Schiller    0,25l  2,80
  0,50l  4,90

Flaschenweine von der Remstalkellerei

Weiß
Chardonnay QBA, trocken 1) l) 0,75l   12,00

Sauvignon Blanc QBA, halbtrocken 1) l) 0,75l   12,50

Rot
Merlot Cabernet 1) l)

QbA, trocken  0,75l  12,50

Most und Cider
Magners Irish Cider
Original, Berry, Pear                   Pint   0,57l  4,50
 Schwäbischer Apfelmost 
6,4% Vol., Safterei Luckert 1) l) 0,50l  3,20
Apfelmostschorle 1) l) 0,50l  3,00



Biere vom Fass
FRANZISKANER 
Hefeweizen hell a) 0,50l   3,50
 0,30l   2,90

KAISER Export a) 0,50l   3,50

KAISER Keller-Pils naturtrüb a) 0,40l   3,50

Maß Bier Weizen oder Export a) 
(Krugpfand 5,00) 1,00l   6,50

Radler, Diesel a) 0,50l   3,50

Russ, Cola-Weizen a) 0,50l   3,50
 0,30l   2,90

Flaschenbiere
FRANZISKANER 
Kristallweizen a) 0,50l   3,50
Hefeweizen dunkel a) 0,50l   3,50
Weizen Alkoholfrei a) 0,50l   3,50

KAISER 
Dunkel ohne Filter a) 0,33l   2,90
Sonnenradler a) 0,33l   2,90
Export alkoholfrei a) 0,50l   3,50

 Hochprozentiges
Von der Allgäubrennerei:
Williams Christ, Heu-Schnaps,
Haselnuss-Schnaps e)  2 cl  2,50
Jägermeister, Ramazzotti   2 cl  2,30



Alkoholfreie Getränke
Coca Cola 2)6)7)  0,30l   2,50
 0,50l   3,20
Coca Cola light 2)6)7)  0,50l   3,20

Fanta, Sprite, Spezi 2)6)7)  0,30l   2,50
 0,50l   3,20

Tafelwasser 0,30l   1,80
 0,50l   2,40

Vio Bio 0,50l    3,20

Teinacher Mineralwasser
Classic, Medium oder Still  0,50l  2,70

Teinacher ISO 0,50l   3,10

Teinacher Apfelschorle 0,50l   3,20

Apfelsaft oder Orangensaft 0,30l   2,80

Apfel- oder Orangenschorle 0,30l   2,60
 0,50l   3,20

Johannisbeerschorle 0,30l   2,60
 0,50l   3,20

Bittenfelder Schorle 
Johannisbeer- oder Rhabarber 0,50l   3,20

Bionade Holunder 0,33l   3,00
Almdudler 0,33l   3,00
Fuze Tea Zitrone, Pfirsich
Pfirsih-Hibiskus, Mango-Kamille 0,40l   3,00

Der Ausschankschluss um 23 Uhr 
wird durch rufen angekündigt!
Alle Preise in Euro inkl. MWSt.



 Bayerische Tafelrunde
Ein schön gedeckter Tisch 
reserviert für Sie und Ihre 
Freunde (6-8 Pers.) 
mit allem, was für eine 
gemütliche Runde dazugehört:
Ein 5-Ltr.-Fass Franziskaner Weizen 
zum selber Zapfen, dazu „Obazda“ 
mit knusprigen Bierstangen, 
8 Paar Weißwürste im Topf, 
ein Brezelkorb und Händlmaier-Senf. 
Zum Tischpreis von EUR 79,-
(Reservierung 
spätestens 1 Tag im Voraus).

Grillhähnchen, 
Spanferkel& Haxen
Diese Spezialitäten gibt 
es an besonderen Tagen. 
Die Termine erfahren Sie
auf Plakaten oder im Netz.

 Feiern im Biergarten
Geburtstag, Betriebsfeier, Familienfest. 
Wir reservieren Ihnen Sitzplätze nach 
Wunsch und sorgen für Angebot 
und Ambiente. Sprechen Sie mit 
unserem Betriebsleiter Herrn Zienicke.

Tagesessen von Montag bis Freitag ab 12 Uhr
Lecker und preiswert. Beachten Sie unseren Wochenplan als 
Flyer und Plakat, montags in den Schorndorfer  Nachrichten oder
in unserer Biergarten-App oder auf Facebook.



 Im Dutzend billiger! 
13 Getränke zum Preis von 12 
mit unseren Mehrwertkarten.
Als nettes Geschenk oder für clevere 
Stammgäste. Erhältlich an der Kasse!

 E-Bike-Fahrer
Gerne laden wir kostenlos Ihren Akku auf. 

 Geschenk-Gutscheine
Über EUR 10,- EUR 20,- oder EUR 25,- oder mit der 
Mehrwertkarte inkl. Geschenkkarte und Kuvert. 
Fragen Sie an der Kasse.

Postkarten aus dem Biergarten
Ein kleiner Gruß aus dem Biergarten? Einfach an der Kasse von un-
seren lustigen, frankierten Postkarten (mit eigenem Stempel) aus-
wählen, was Nettes schreiben und in unseren Briefkasten werfen. 

 Musikfrühschoppen 2019
Ab Mai spielen für Sie bei Biergartenwetter sonn-
und feiertags ab 11.00 Uhr Jazz-Formationen, Blas-
musikkapellen und Bands auf der Musikbühne im 
Biergarten. Ein ausführliches Programmheft liegt 
an der Kasse aus.  Eintritt frei!

Mühlgasse 16 - 73614 Schorndorf
Tel. 0 71 81 - 25 79 029
www.biergarten-schorndorf.de
und auf facebook
Bei Biergartenwetter tgl. 11 - 23 Uhr
. 




